GIDA TEKNOLOJiSi ALANI 10.SINIF GIDA iSLETMELERINDE HiJYEN VE SANITASYON DERSi KONU SORU DAGILIM TABLOSU

1. Smav

2. Simav

Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinav

Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinav

ivilge ivilge
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Gida Isletmelerinin boliimlerini ayirt eder. 1 1 1 1 1
Hijyen ve sanitasyonla ile ilgili kavramlara deginilir. 2 2 2 2 3
is saghg ve giivenligi tedbirlerine, hijyen kurallarina ve isletme
.. o 2 2 1 2 1
standartlarina uygun Kisisel hijyeni uygular.
Periyodik saghk kontrollerinin saghk ve gida hijyeni a¢isindan 6nemi 1 1 2 2 1
. . Uzerinde durulur.
GIDA ENDUSTRISINDE R
HIJYEN VE SANIiTASYON |Is kayafetleri ve koruyucu malzemeleri siralatir. 3 2 3 2 3
is saglig1 ve giivenligi kurallari ile cevre korumaya iliskin 6nlemler ve 1 2 1 1 1
mevzuata uygun olarak isletme ortam hijyenini saglar.
isletmelerde havalandirma ve aydinlatma sistemlerini agiklatir. 1 1 1 1 1
Soyunma odalari, personel dolaplari ve dus alanlarimin 6zelliklerini aciklatir. 1 2 2 1 1
ilgili mevzuata uygun olarak temizlik ve dezenfeksiyon malzemelerini seger. 2 1 1 1 2
Temizlik cesitlerinin siralanmasi istenir. 1 1 1 1 1
TEMIZLiK VE ilgili mevzuata uygun olarak temizlik ve dezenfeksiyon malzemelerini seger. i i 2 i 2
DEZENFEKSIYON
MALZEMELERi Temizlik ve dezenfeksiyon asamalarim siralatir. 1 1 1 2 1
ilgili mevzuata uygun temizlik ve dezenfeksiyon yontemlerini tanimlar. 2 2 1 2 1
Dezenfeksiyon yontemlerini siralatir. 1 1 1 1 1

« iVilge genelinde yapilacak ortak smavlarda goktan segmeli sorular iizerinden, 20 soru goz oniinde bulundurularak planlama yapilmustir.
« Okul genelinde yapilacak smavlarda agik uglu sorular sorulacag: goz 6niinde bulundurularak 6rnek senaryolar tabloda gosterilmistir.




GIDA TEKNOLOJISi ALANI 10.SINIF GIDA MUHAFAZA VE AMBALAJLAMA TEKNIKLERi DERSi KONU SORU DAGILIM TABLOSU

1. Sinav

2. Smav

Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinav

Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinav

ivilge ivilge
Ogrenme Birimi Kazamimlar ve Aciklamalar: Genelinde Genelinde
Yar 1 1 Yar 1 L
Ortak Sinav S S S S S Ortak Sinav S S S S 3
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Gidalarda mikrobiyolojik ve kimyasal bozulmalara neden olan durumlarin 1 1 1 1 1
aciklanmasi saglanir.
Bozulmay: hizlandiran faktérler iizerinde durulur. 1 1 2 1 1
Gidalarin bozulmasim engellemek icin yapilmasi gereken islemler belirtilir. 1 1 1 1 1
Teknigine uygun olarak isil islem uygulama yontemlerini agiklar. 2 2 1 1 2
Isil islem uygulamalariin mikroorganizmalar iizerine etkisini agiklatir. 1 1 1 1 1
GIDA MUHAFAZA Kurutma yonteminin gidalarin muhafazasinda 6nemini ac¢iklatir. 1 1 1 2 1
TEKNIiKLERi Diisiik ve yiiksek su aktivitelerinde gidalarin mikrobiyolojik yonden nasil 1 1 1 1 2
etkilendigini aciklatir.
Koruyucu madde ilavesini agiklar. 2 2 2 2 1
Kontrollii ve modifiye atmosfer tekniklerinin gida depolamasinda raf
e yor ] Foper et P 2 3 2 3 3
omiirleri iizerine etkisini aciklatir.
Isinlama yéntemini aciklar. 2 3 4 2 2
Gida muhafazasinda yeni yontemleri aciklar. 4 2 2 & 2
Standartlara uygun depo kosullarinin ve depodaki iiriinlerin kontroliinii 2 2 2 2 3
yapar.

« il/ilge genelinde yapilacak ortak smavlarda goktan segmeli sorular iizerinden, 20 soru goz oniinde bulundurularak planlama yapilmustir.
« Okul genelinde yapilacak smavlarda agik uglu sorular sorulacagi géz 6niinde bulundurularak 6rnek senaryolar tabloda gosterilmistir.




GIDA TEKNOLOVJiSi ALANI 10.SINIF GIDA KiMYASI DERSi KONU SORU DAGILIM TABLOSU

1. Sinav 2. Siav
Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinav Okul Genelinde Yapilacak Ortak Siav
1/Ilce 1l/Ilce
Ogrenme Birimi Kazamimlar ve Aciklamalar: Genelinde Genelinde
Yapilacak Yapilacak
Ortak Sinav S S S S S Ortak Sinav S S S S 3
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Karbonhidratlarin olusumunun, genel 6zelliklerinin, ¢esitlerinin a¢iklanmasi 1 2 1 1 1
saglanir.
Karbonhidratlarla ilgili enerji degeri hesaplamalarim yaptirir. 1 0 2 1 1
Karbonhidratlarin viicuttaki gorevlerinin aciklanmasi saglanir. 1 1 0 1 2
KARBONHIDRATLAR Karbonhidrat kaynaklarim agiklar. 1 1 1 2 1
Monosakkaritlerin; yapisinin, siniflandirilmasinin ve 6zelliklerinin 1 1 1 0 1
aciklanmasi saglanir.
Disakkartilerin; yapisinin, siniflandirilmasinin ve 6zelliklerinin a¢iklanmasi 1 1 1 1 1
saglanir.
Polisakkaritlerin; yapisinin, siniflandiriimasinin ve 6zelliklerinin 1 1 1 1 1
aciklanmasi saglanir.
Lipitlerin, genel 6zelliklerinin, ¢esitlerinin aciklanmasi saglanir. 1 1 1 1 1
Lipit kaynaklarim agiklatir. 1 1 1 1 0
Lipitlerin viicuttaki gorevlerinin aciklanmasi saglanir. 1 1 1 1 1
LiPITLER
Yaglarin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerinin aciklanmasi saglanir. 2 1 2 2 2
Cesitli yaglarin 6zelliklerinin ayirt edilmesi istenir. 1 1 2 1 1
Yaglarin kalite indekslerini agiklatir. 1 2 1 2 0
Proteinlerin, genel 6zelliklerinin, ¢esitlerinin aciklanmasi saglanir. 2 3 1 2 1
Protein kaynaklarimin aciklanmasi saglanir. 2 1 2 1 2
PROTEINLER
Proteinlerin viicuttaki gorevlerinin agiklanmasi saglanir. 1 1 1 1 1
Proteinlerin gida sanayinde kullanimim aciklar. 1 1 1 1 1

« iVilge genelinde yapilacak ortak smavlarda goktan segmeli sorular iizerinden, 20 soru goz oniinde bulundurularak planlama yapilmustir.
« Okul genelinde yapilacak smavlarda agik uglu sorular sorulacag: goz 6niinde bulundurularak 6rnek senaryolar tabloda gosterilmistir.




GIDA TEKNOLOVJiSi ALANI 11.SINIF GIDALARDA TEMEL KALITE KONTROL ANALIZLERi DERSi KONU SORU DAGILIM TABLOSU

1. Sinav

2. Smav

Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinav

Okul Genelinde Yapilacak Ortak Siav

ivilge ivilge
Ogrenme Birimi Kazamimlar ve Aciklamalar: Genelinde Genelinde
Yar 1 1 Yar 1 L
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Cozeltinin genel 6zelliklerinin siralanmasi saglanir 2 1 1 2 2
Kiitlece ve hacimce ¢ozelti problemlerinin hesaplanmasi saglanir. 2 1 2 1 2
Mol-Molar ¢ozelti problemlerinin hesaplanmasi saglanir. 1 2 2 1 1
Normal ¢ozelti problemlerinin hesaplanmasi saglanir. 1 1 1 2 1
COZELTILER
Ppm ve ppb kavraminin aciklanmasi saglanir. 1 1 1 1 2
Gerekli formiilleri kullanarak deristirme ve seyreltme hesaplamalari 2 2 2 2 1
yaptirihr
Cozeltinin uygun kosullarda muhafazasi saglanir. 1 2 1 1 1
Seyreltik cozeltinin istenen konsantrasyona deristirilmesi saglanr. 1 1 1 1 1
Duyusal degerlendirmenin gida endiistrisinde kullanim alanlarimin 1 1 2 1 1
aciklanmasi saglanir.
GIDALARDA DUYUSAL Duyusal degerlendirmenin yapilacagi ortam ve ortamm etkileyen faktorlerin 1 2 1 1 1
ANALIZLER siniflandirilmasi saglanir.
Duyusal analiz yontemlerinin siniflandirmasi saglanir. 2 1 1 1 1
NEM VE TOPLAM KURU Kuru madde tayin basamaklarinin belirtilmesi saglanir. 1 1 1 1 1
MADDE TAYINI . " .
Nem miktarim formiilden hesaplanmasi saglanir 1 1 1 1 1
Gidalarda kiil tayinin 6neminin agiklanmasi saglanr. 1 1 1 1 1
KUL TAYINi Baslica kiil tayin yontemlerinin siralanmasi saglanir. 1 1 1 2 1
Suda ¢dziinen ve coziinmeyen kiil tayininin 6neminin agiklanmasi saglanir. 1 1 1 1 2

« il/ilge genelinde yapilacak ortak smavlarda goktan segmeli sorular iizerinden, 20 soru goz oniinde bulundurularak planlama yapilmstir.
« Okul genelinde yapilacak smavlarda agik uglu sorular sorulacagi géz 6niinde bulundurularak 6rnek senaryolar tabloda gosterilmistir.




GIDA TEKNOLOJiSi ALANI 10.SINIF GIDA iSLETMELERINDE HiJYEN VE SANiTASYON DERSi KONU SORU DAGILIM TABLOSU

1. Siav 2. Smav
Okul Genelinde Yapilacak Okul Genelinde Yapilacak
ivilge Ortak Smav ivilce Ortak Smav
Ogrenme Birimi Kazamimlar ve A¢iklamalari Genelinde Genelinde
Yapilacak Yapilacak
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Gida isletmelerinin boliimlerini ayirt eder. 1 1
Hijyen ve sanitasyonla ile ilgili kavramlara deginilir. 2 2
is saghgl ve giivenligi tedbirlerine, hijyen kurallarina ve isletme 2 2
standartlarina uygun Kkisisel hijyeni uygular.
Periyodik saghk kontrollerinin saghk ve gida hijyeni acisindan 6nemi 1 1
. . Uizerinde durulur.
GIDA ENDUSTRISINDE ]
HIJYEN VE SANIiTASYON |Is kiyafetleri ve koruyucu malzemeleri siralatir. 3 3
is saghg ve giivenligi kurallar ile cevre korumaya iliskin nlemler ve 1 1
mevzuata uygun olarak isletme ortam hijyenini saglar.
Isletmelerde havalandirma ve aydinlatma sistemlerini aciklatir. 1 1
Soyunma odalari, personel dolaplari ve dus alanlarinin ézelliklerini 1 1
aciklatir.
ilgili mevzuata uygun olarak temizlik ve dezenfeksiyon malzemelerini secer. 2 2
Temizlik ¢esitlerinin siralanmasi istenir. 1 1
TEMIZLIiK VE ilgili mevzuata uygun olarak temizlik ve dezenfeksiyon malzemelerini secer. 1 1
DEZENFEKSIYON
MALZEMELERI Temizlik ve dezenfeksiyon asamalarim siralatir. 1 1
ilgili mevzuata uygun temizlik ve dezenfeksiyon yontemlerini tanimlar. 2 2
Dezenfeksiyon yontemlerini siralatir. 1 1

« {l/ilge genelinde yapilacak ortak smavlarda coktan segmeli sorular iizerinden, 20 soru goz 6niinde bulundurularak planlama yapilmustir.
* Okul genelinde yapilacak sinavlarda agik uglu sorular sorulacagi géz 6niinde bulundurularak 6rnek senaryolar tabloda gosterilmistir.



GIDA TEKNOLOJiSi ALANI 9.SINIF LABORATUVAR TEKNiGi DERSi KONU SORU DAGILIM TABLOSU

Ogrenme Birimi

Kazanmimlar ve Ac¢iklamalari

1. Smav

2. Sinav

iVilce
Genelin
de
Yapilaca
k Ortak

Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinav

Senaryo

Senaryo
3

Senaryo

Senaryo

Senaryo

iVilce
Genelin
de
Yapilaca
k Ortak

Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinav

Senaryo

2
Senaryo
3.
Senaryo
4
Senaryo
5

Senaryo

Laboratuvar On
Hazirhklan

1. is saghg ve giivenligi
tedbirlerini alarak Kisisel
koruyucu donanimlarim
kullanir.

2. Laboratuvar ¢alisma
kurallarina uyarak
laboratuvari kullanir.

3. Laboratuvar temizlik ve
duzenini belirli bir planlama
dogrultusunda yapar.

Laboratuvar
Araclar1 ve
Ekipmanlar:

1. Analiz yéntemine uygun
malzeme secerek analiz
malzemelerini hazirlar.

2. Kiitle dl¢iim cihazlar:
kullanarak farkh miktardaki
maddeleri tartar.

3. Analizlerde gerekli olan
isiticilar: kullanir

4. Saf su cihazim kullanarak
saf su elde eder.

5. Ekstraksiyon diizenegini
kurar.

oniinde bulundurularak planlama yapilmistir.




GIDA TEKNOLOJIiSi ALANI 11.SINIF GIDA iSLEME MAKINELERi DERSi KONU SORU DAGILIM TABLOSU

1. Sinav 2. Smav
Ilm?? Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinav Il/Ilg:fe Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinav
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Kullamim talimatlarina uygun
olarak tartma ve 6lgme makinelerini 5 6 4 5 3-
kullanir.
Kullamim talimatlarina uygun
N - 5 4 6 5 7-
olarak tasima, iletim sistemlerinin
GIDA HAM MADDE calisma pren.sibini aciklar.
HAZIRLAMA Kullamim talimatlarina uygun
MAKINELER olarak yikama, ayiklama ve 5 6 4 2 8-
siniflama makinelerinin ¢alisma
prensibini aciklar.
Kullanim talimatlarina uygun
olarak boyut kigtltme 5 4 6 8 2-
makinelerinin ¢alisma prensibini
aciklar.




GIDA TEKNOLOJiSi ALANI 10.SINIF GIDALARDA MiKROBiYOLOJiK ANALIZLER DERSi KONU SORU DAGILIM TABLOSU

1. Sinav 2. Siav

Il/Ilg:.e Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinav LLALE
" Genelin

X Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinav
Genelin

Ogrenme Birimi Kazamimlar ve A¢iklamalari de

Yapilaca| _;
k Ortak

de
Yapilaca|
k Ortak

Senaryo
2
Senaryo
3
Senaryo
4
Senaryo
5
Senaryo
Senaryo
2
Senaryo
3
Senaryo
4
Senaryo
5
Senaryo

1. Hijyen ve sanitasyon
kurallarina uygun sekilde kisisel 3]
hazirhk yapar.

N
w
N
=

2.Saglik ve giivenlik kurallarina,
ergonomi ilkelerine ve aseptik
kurallara uygun sekilde

. 3 3 laboratuvar diizenini saglar.
MIKROBIYOLOJI

MALZEMELERI VE

ARACLARI . q 7
3. Mikrobiyoloji laboratuvari ara¢

gereclerini amacina ve teknigine 2 3 3 3 2-
uygun sekilde kullanir

4. Mikroskobu teknigine uygun
sekilde kullanarak verilen 3 2 2 2 4-
preparatta gorintu bulur

Mikrobiyolojik Analiz  |1. Laboratuvari mikrobiyolojik
Numunesi analizlere hazirlar.

2. Aseptik teknigine uygun olarak
analiz arag gereclerinin 2 3 1 3 2

Sterilizasyon -
sterilizasyonunu yapar.

1. Diliisyon Cozeltisi Hazirlama 8 2 4 2 2

Dilusyon

Besiyeri 1. Besiyeri karisimlarim veya

besiyeri bilesenlerini belirlenen
miktarlarda hassas olarak tartar.




GIDA TEKNOLOJiSi ALANI 9.SINIF GIDA MiKROBiIYOLOJiSi DERSi KONU SORU DAGILIM TABLOSU

1. Siav 2. Sinav
IWhige Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinav [/Mge Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinav
. cl Genelin Genelin
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Mikroorganizmalarin simflandirilmasim aciklar. 3 4 5 2 3-
Bakterileri mikrobiyolojik yontemleri kullanarak 7 6 5 8 a
gozlemler.
TEMEL l\gfearm:r mikrobiyolojik yontemleri kullanarak 5 4 4 6 4
MiKROBiYOLOJi [2225Mel .
Kufleri mikrobiyolojik yontemleri kullanarak
. 4 5 3 2 4
gozlemler.
Viriis, alg ve protozoalar1 mikrobiyolojik
. . - 1 1 3 2 2
yontemleri kullanarak gozlemler.




GIDA TEKNOLOJiSi ALANI 11.SINIF GIDALARDA TEMEL KALITE KONTROL ANALIZLERi DERSi KONU SORU DAGILIM TABLOSU

Ogrenme Birimi

Kazammlar ve Aciklamalari

1. Sinav

2. Siav

ivilge
Genelin
de
Yapilaca
k Ortak

Okul Genelinde Yapilacak Ortak Smav

Senaryo

2
Senaryo
3.
Senaryo
4
Senaryo
5.
Senaryo

ivilge
Genelin
de
Yapilaca
k Ortak

Okul Genelinde Yapilacak Ortak Smav

Senaryo

Senaryo
3

Senaryo

Senaryo

Senaryo

COZELTILER

Cozeltinin genel 6zelliklerinin siralanmasi saglanir

Kiitlece ve hacimce ¢ozelti problemlerinin hesaplanmasi
saglanir.

N
=
=
=
N

Mol-Molar ¢ozelti problemlerinin hesaplanmasi saglanir.

Normal cozelti problemlerinin hesaplanmasi saglanir.

Ppm ve ppb kavraminin aciklanmasi saglanir.

Gerekli formiilleri kullanarak deristirme ve seyreltme
hesaplamalar yaptirihir

Cozeltinin uygun kosullarda muhafazasi saglanir.
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Seyreltik ¢ozeltinin istenen konsantrasyona deristirilmesi
saglanir.

GIDALARDA DUYUSAL
ANALIZLER

Duyusal degerlendirmenin gida endiistrisinde kullanim
alanlariin ac¢iklanmasi saglanir.

Duyusal degerlendirmenin yapilacagi ortam ve ortami
etkileyen faktorlerin simiflandirilmasi saglanir.

Duyusal analiz yontemlerinin siniflandirmasi saglanir.

NEM VE TOPLAM KURU
MADDE TAYINi

Kuru madde tayin basamaklarinin belirtilmesi saglanir.

Nem miktarimi formiilden hesaplanmasi saglanir

KUL TAYINi

Gidalarda kiil tayinin 6neminin aciklanmasi saglanir.

Bashca kiil tayin yontemlerinin siralanmasi saglanir.

Suda ¢oziinen ve ¢dziinmeyen kil tayininin éneminin
aciklanmasi saglanir.
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N NI N

e N R R

NI
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* Okul genelinde yapilacak smavlarda agik uglu sorular sorulacag: géz oniinde bulundurularak drnek senaryolar tabloda gosterilmistir.




GIDA TEKNOLOJiSi ALANI 10.SINIF MADDELERDE TEMEL DEGiSiM VE OLCUMLER DERSi KONU SORU DAGILIM TABLOSU

Ogrenme Birimi

Kazanimlar ve Ac¢iklamalari

1. Siav

2. Sinav

ivilce
Genelinde
Yapilacak

Ortak

Sinav

Okul Genelinde Yapilacak Ortak Simav

Senaryo

2
Senaryo
3.
Senaryo
4
Senaryo
5

Senaryo

ivilce
Genelin
de
Yapilaca
k Ortak

Okul Genelinde Yapilacak Ortak Simav

Senaryo

Senaryo
3

Senaryo

Senaryo

Senaryo

Kiitle Olgiimii

Maddenin uluslararasi birimlere gore kiitle dl¢ciimiinii
yapar.

Kiitle birimlerini birbirine déniistiirme hesaplamalarinin
yapilmasi saglanir.

Maddede net-briit- dara hesaplamalar yapar.
Kiitle ve agirhk farkinin aciklanmasi saglanir

Tartim sonuglarinin diger kiitle birimlerine cevrilmesi
saglanir.

Hacim Olgtimii

Hacim birimlerini birbirine doniistiirme
hesaplamalarinin yapilmasi saglanir.

Uzunluk birimlerini birbirine doniistiirme
hesaplamalarinin yapilmasi saglanir.

Boyutlar belli diizgiin sekilli katinin hacminin formiille
hesaplanmasi saglanir.

Olciim sonuclarinm diger hacim birimlerine ¢evrilmesi
saglanir.

Yogunluk ve Kivam
Olgiimii

Boyutlar bilinen katilarda, yogunluk dl¢iimii yapar.

Boyutlari dlciilebilen kati maddelerin yogunlugunu
(0zKkiitlesini) bulma uygulamalar: yapilmasi saglanir.

Boyutlari bilinmeyen katilarda yogunluk 6l¢iimii yapar.

Boyutlar dl¢ciilemeyen kati maddelerin hacmini bulma
uygulamalar: yapilmasi saglanir.
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